


Este obligatorie intocmirea propunerii tehnice astfel incat, in procesul de evaluare,
informatiile din propunerea tehnica sa permita idetificarea facila a corespondentei cu cerintele
din Caietul de sarcini.

Propunerea financiara trebuie sa fie corelata cu elementele propunerii tehnice si sa permita
indeplinirea contractului de achizitie, la parametrii cantitativi si calitativi solicitati prin caietul
de sarcini, in conditiile legal reglementate de legislatia in vigoare.

Pretul inclus in propunerea financiara va fi estimat in lei, fara TVA, cu specificarea
TVA separat, fara a depasi valoarea estimata comunicata prin anuntul de participare
simplificat. In cazul in care pretul fara TVA, inclus in propunerea financiara, depaseste
valoarea estimata, comunicata prin anuntul de participare simplificat, oferta este considerata
inacceptabila.

Pe perioada derularii contractului entitatea contractanta isi rezerva dreptul de a
achizitiona serviciile de catering scolar in functie de necesitati, pe baza unei note de
comanda emisa de catre beneficiar pana cel tarziu la ora 8.30 a zilei in curs.

Pentru elaborarea ofertei se vor avea in vedere atat informatiile precizate in prezentul Caiet de
sarcini, cat si informatiile precizate in Anexele Caietului de sarcini care sunt parte integranta a
cerintelor Caietului de sarcini.

Oferta si documetele care insotesc oferta vor fi semnate potrivit prevederilor legale.
Oferta va avea o perioada de valabilitate corelata cu perioada de parcurgere a procedurii de
atribuire, respectiv 30 de zile.

Ofertantii trebuie sa indeplineasca criteriile de calificare stabilite in documentatia de
atribuire in conformitate cu cerintele stabilite de autoritatea contractanta.
Neindeplinirea criteriilor de calificare in conformitate cu cerintele stabilite de entitatea
contractanta conduce la considerarea ofertei ca inacceptabila.

Oferta declarata castigatoare conform criteriului de atribuire stabilit trebuie sa indeplineasca
toate specificatiile tehnice minime obligatorii, asa cum au fost acestea stabilite in caietul de
sarcini.

Orice operator economic interesat are dreptul de a solicita clarificari privind documentatia de
atribuire, in termenul stabilit prin anuntul de participare simplificat.

1. Denumirea autoritatii/entitatii contractante: Primaria Comuna Dobrun

2. Persoanele de decizie privind achizitia publica, din cadrul autoritatii/entitatii
contractante: Bondrescu Aurel - Primar

3. Persoane/date de contact: 0349808010.

4. Adresa sediului : Primaria Dobrun, Strada Principala, nr. 117

5. Adresele de livrare a pachetelor alimentare: Scoala Gimnaziala Dobrun,Str.Principala -
nr.131;Gradinita cu program normal Dobrun,str.Principala nr.121,Scoala Primara Ulmet, str.
Principala nr.44; Gradinita cu program normal Rosieni Mari,str.Principala nr.77B, Scoala
Gimnaziala Rosienii Mari,str.Principala,nr.77A.

6. Procedura de achizitie: Achizitia de servicii de catering pentru scoli se realizeaza prin
procedura proprie simplificatata, conform Legii 98/2016 privind achizitiile publice si HG
395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publica/acordului cadru din Legea 98/2016.

7. Tip contract: Contract de prestari servicii de catering pentru scoli

8. Obiectul contractului de achizitie este reprezentat de “achizitia de servicii de catering”

9. Durata contractului/perioada de prestare a serviciilor de catering:

Durata contractului: anul 2024 (anul scolar 2023- 2024 — anul scolar 2024-2025).respectiv
ultima zi de curs a anului 2024.

Perioada de prestare a serviciilor de catering va acoperi 118 de zile de scolarizare
estimate/persoana/perioada contractuala .



10. Numarul de pachete alimentare care vor face obiectul contractului: 1 (un pachet
alimentar /zi/persoana);

Autoritatea contractanta are dreptul de a modifica cantitatile de servicii, respectiv numarul
pachetelor alimentare, in raport cu numarul beneficiarilor prezenti, fara modificarea tarifului
(pretului) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finala, in limita fondurilor bugetare
alocate.

11. Ofertele se vor depune la sediul Primarie comunei Dobrun pana la data de
25.04.2024, ora 11:00 in plic sigilat care va contine documente de calificare, propunerea
tehnica si oferta finaciara.

Suportul alimentar

Suportul alimentar prevazut la alin. (1) lit. b) si ¢) din Normele metodologice de aplicare a
prevederilor Hotararii de Guvern nr. 999/2023 privind aprobarea programului “Masa
Sanitoasa”, este produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, se distribuie sub forma ambalatd, cu respectarea prevederilor legale referitoare la
conditiile sanitare, sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-
sanitare, la ambalarea, etichetarea, marcarea acestora, conform prevederilor pet. 8 din anexa
nr. 2, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar, sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Suportul alimentar consta intr-un pachet alimentar, in regim catering, pentru elevii din
unitatile de invatdmant in care nu exista cantina pentru prepararea in regim propriu, hrana
putand fi servita in sala de clasa sau intr-un alt spatiu amenajat in acest scop, cu respectarea
prevederilor Ordinului ministrului sanatatii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de
igiena din unitdtile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor st
tinerilor, cu modificarile ulterioare. Daca hrana nu este servita intr-un interval de 60 de
minute de la livrare. produsele alimentare vor fi péstrate, pana la servire, in spatii amenajate.
in care exista conditii adecvate de manipulare si depozitare, la temperaturi adecvate care sa
pot fi monitorizate si controlate

Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa ofertantul va face dovada ca produsele
alimentare vor fi livrate zilnic numai din unitati autorizate/inregistrate sanitar, sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Totodata ofertantul va face dovada ca va folosi materii prime numai din unitati autorizate
sanitar, sanitar-veterninar §i pentru siguranta alimentelor in conformitate cu prevederile
legislatiei in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuie insotite de ustensile sigilate, dupa caz, pentru unititile de invatamant care nu
au cantind, care permit consumul in conditii optime de igiena.

Suportul alimentar se acorda in baza :

1. Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare

7 Hotirirea de Guvern nr. 395/2016 din 2 iunie 2016 pentru aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie
publica/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si
completdrile ulterioare

3. Hotararii de Guvern nr. 999/2023 privind aprobarea programului “Masa Sandtoasa”, de
acordare a unui suport alimentar pentru elevi.

4. Legea nr.123 din 27 mai 2008 pentru o alimentatie sanitoasa in unitatile de nvatamant
preuniversitar.

5. Ordin nr.1563 din 12 septembrie 2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdndtoase pentru
copii si adolescenti



LA

6. Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

7. Regulamentul (UE) nr.1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei. organizari comune a pietelor produselor agricole si de
abrogare a regulamentelor (CEE) nr.922/72, (CEE) nr.234/79, (CE) nr.1037/2001 si (CE)
nr.1234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A111997 Branzeturi cu pasta opdrita (cascaval), cu
modificarile si completéarile ulterioare.

8. Ordinului ministrului sanatatii si al Ministrului Educatiei, Cercetdrii si Tineretului
nr.1.225/5.031/2003  privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena. cu
modificérile si completarlle ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau
echivalent

9. Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului & European si al Consiliului din 25
octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului
European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
90/496/CEE a Consiliului;.a Directivei 1999/1 0/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE i 2008/5/CE ale Comisiei
si a Regulamentului (CE) nr.608/2004 al Comisiei.

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar, il au elevii/prescolarii prezenti la activitétile
didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar. Suportul alimentar nu se
acordi pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Elevii si prescolarii primesc suportul alimentar si in situatia suspendarii cursurilor cu prezenté
fizica, conform prevederilor art. 9 alin. (4) din Regulamentul-cadru de organizare si
functionare a unititilor de invatimant preuniversitar, aprobat prin Ordinul ministrului
educatiei nr. 4.183/2022.

Preluarea suportului alimentar se realizeaza in situatiile prevazute la alin. (2) de catre
parinti/reprezentati legali/ocrotitori legali sau, acolo unde acest lucru este posibil, de catre
elevi, pe baza evidentelor de participare la cel putin o ord de curs/zi.

Tipul de suport alimentar prevazut la art. 2, precum si modalitatea de distribuire a acestuia
elevilor si prescolarilor se stabilesc la solicitarea directorului unitatii de invatimant. cu
aprobarea consiliului de administratie, §i se propune ordonatorului principal de credite al
unitatii/subdiviziunii administrativ-teritoriale a Municipiului, care il supune aprobarii
consiliului local.

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitdti sunt stabilite de catre
conducerea unitatii de invitimant, in functie de numirul de elevi, de orarul scolii si de
particularitatile specifice fiecdrei unitati de invdtamant.

Distribuirea pachetului, alimentar in cadrul unititii de invdtdmant se face de cétre persoane
desemnate de conducefea acesteia. cu exceptia personalului de ingrijire si de intrefinere care a
participat, in prealabil, la curdtenia.grupurilor sanitare, cu respectarea lcgslatlel in vigoare
referitoare la certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunilor
fundamentale de igieni si cele referitoare la supravegherea sanatatii lucratorilor.

Consiliul de administratie al unititii de invagimant stabileste modalitatea prin care se va face
prezenta elevilor/prescolarilor pentru a li se comunica furnizorilor, zilnic, numdrul de
portii/pachete alimentare care li se vor distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.
Coordonarea programului-pilot la nivel de unitate de invatdmant constd in diverse tipuri de
activitafi si, fird a se limita la acestea, printre care: receptie de produse alimentare, efectuata
cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii, evidenta zilnica a livrarii mesei calde/pachetului
alimentar, completarea formularelor de raportare periodica.



Unitdgile de invatdmant raspund, in mod direct. de asigurarea conditiilor de primire, receptie
si distribuie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens,
precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare. Plata
produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de citre ordonatorii principali de credite ai
unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor, la solicitarea furnizorilor,
pe baza documentelor de receptie calitativa $1 tantitativa, intocmite si aprobate de unitatile de
invatamant.

Produsele distribuite trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasa in unitdtile de invatimant preuniversitar si ale Ordinuluj ministrului sanatatii
publice nr.1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si
adolescenti.

Livrarea se va face zilnic, pentru un numar de 178 elevi.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza, la solicitarea furnizorilor., pe baza
documentelor de receptie calitativa si cantitativa. intocmite de unitdtile de invatamant si
aprobate de primarul comunei.

Inspectoratul scolar va desemna un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului in unitatea/unitatile de invatimant din judet.

Monitorizarea se realizeaza, prin diverse tipuri de activitati:

* colectare si interpretare de date;

* vizite in unitatile de invatamant;

* inspectii tematice;

* rapoarte transmise lunar de catre unitatea de invatamant citre Inspectoratul scolar judetean.
Conducerea unitatii de invatimant va desemna un coordonator local de program care poate fi
din categoria personal didactic sau personal didactic auxiliar. In unititile de invatdmant care
functioneaza cu structuri, se va desemna cate un responsabila la nivelul fiecarei structuri.
Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant consta in diverse tipuri de
activitati: :

receptie de produse-servicii, evidenta zilnica a livrarii suportului alimentar (masa calda in
regim catering), completarea formularelor de raportare periodica etc.

Prin urmare, se estimeazi ca perioada de fumizare si distributie a suportului alimentar pentru
prescolarii si elevii din cadrul Scolii Gimnaziale Dobrun va fi cuprinsa intre anul 2024
(anul scolar 2023- 2024 — anul scolar 2024-2025), in functie de calendarul anului scolar pe
fiecare clasa in parte.

Numdrul estimat a fi furnizat si distribuit pachetul alimentar in regim catering este de 21.004
bucati.

NOTA OBLIGATORIE:

1. in cadrul procesului de selectie, ofertele care aloca mai putin 10% din pretul per
beneficiar pentru achizitia materiei prime, vor fi considerate neconforme si vor fi
descalificate.

2. Valoarea energetica pe meniu, conform Ord. 1563/2008 va fi de minim 700 keal;

3. Se va furniza cate un suport alimentar (pachet alimentar in regim catering) in fiecare
zi a saptamanii. Eventuala modificarea a tipurilor zilnice de meniu se va face doar cu
acordul beneficiarului.




Specificatii tehnice:
1. Caracteristici generale

Se va furniza: pachet alimentar — masa calda
Masa calda se va livra la sediul Scolii Gimnaziale Dobrun, in fiecare zi de cursuri
scolare, de luni-vineri, pana la ora 10.00, si va fi compusa din 2 (doua) feluri de mancare:

Fel de baza - gritar, fripturi, gulasuri etc. + garnituri si/sau salate, mancaruri etc.

felul 3 - deserturi: praj i_turi, tarte, fructe proaspete, iaurturi, dulciuri de bucatarie, biscuiti.
napolitane etc., toate dmbalate individual, avand inscriptionat pe ambalaj denumirea
produsului, termenul de valabilitate, ingredientele.

Se va asigura si paine (min. 80 grame) pentru fiecare portie de hrana.

In vederea realizirii meniului, se va tine cont de principalii furnizori de energie ai
organismului, care sunt:

- proteine (carne, brinza, lapte, oua si proteine vegetale);

- lipide (grasimi); \

- glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie
combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului.

La prepararea mancarurilor se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor retetarelor.

Ofertantul va propune in oferta tehnica cel putin 10 variante diferite de meniu, care sa
respecte toate cerintele prevazute in prezenta documentatie si in legislatia aplicata pe care
le va repeta in livrare catre scoli de maximum de doua ori intr-o luna.

Fructele furnizate vor fi insotite de:

- buletine de analiza privind continutul rezidurilor de pesticide si metale grele, care vor fi
emise inainte de inceperea distributiei fructelor, aferente loturilor respective.

Daca in perioada derularii distributiei apar situatii independente de vointa furnizorului, de
natura sa afecteze loturile de fructe, acestea vor fi insotite de buletine de analize privind
continutul de alti contaminanti. Buletinele de analiza se elibereaza de laboratoare acreditate
RENAR.

- certificate de conformitate conform Ordinului ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale
nr. 420/2008 privind stabilirea atributiilor Inspectiei de Stat pentru Controlul Tehnic in
Producerea si Valorificarea Legumelor si Fructelor,

- certificate de calitate sau declaratii de conformitate emise de fumizori.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oricdror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului



uman, periclitarii sanatatii sau contaminarii in asa mod incét nu se vor putea consuma in acea
stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat si se
minimalizeze riscul contaminarii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele
epidemii sa poata fi controlate si evitate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu
prezinte risc pentru sanatate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade
limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze
modalitatilor de preparare, transport., depozitare, prezentare i servire.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la o masa la alta.

In situatia desfasuririi cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform
scenariilor de organizare §i desfasurare a cursurilor prevdzute de legislatia in vigoare,
produsele alimentare sunt livrate i distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in
unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in
vigoare. '

Producatorul/distribuitorul pachetului alimentar, participant in cadrul prezentei procedurii de
atribuire privind furnizarea acestor produse pentru institutiile scolare trebuie sa fie autorizati .
sanitar si sanitar veterinar, pentru spatiile de productie si depozitare, inclusiv pentru
mijloacele de transport.

Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor/portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

c) distributie.

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind
cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel pufin 40% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de invitdmant beneficiard a programului pilot va tine evidenta cantitdtii de
produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
portie, numirul de portii si numérul de zile de scoala, precum si evidenta numérului de copii.
Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitdtile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz: unitatile de invatamant au
obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe
care 0 va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare mentionate la pet. 1 vor pastra documentele justificative pe
o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completarile ulterioare.



